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Gut aufgestellt

Lili Judith Oberle
zum Lebensmittelskandal

Lili.Oberle@vrm.de

; rier Infizierte und ein Todesfall. Die Folgen

; ; s ; des Lebensmittelskandals im siidhessischen

1 e Gernsheim sind groR. Und gerade mal wenige

| : Kilometer weit entfernt. Das Veterindramt des Krei-

; * ses Grof3-Gerau soll dort seine Kontrollen versiumt

’ haben Ein Grund, auch hier in der Region zu
schauen; wie haufig das Al-

- zeyer Veterinaramt die Betrie-
be und Lebensmittel kontrol-
liert und wie die personelle
Situation dort ist. Aber auch,
um zu erfragen, wie Alzeyer

Unternehmen und Emuchtungen damit umgehen

- wie sie sich selbst kontrollieren und auf was sie bei

der Lieferung von Obst, Gemiise, Fleisch oder Fisch

B achten, Es tut gut zu horen, dass die Behérde hier

| im Dienstgebiet, zu dem nicht nur der Landkreis Al-

‘ zey-Worms, sondern auch die Stidte Worms und

Alzey-gehoren, gut aufgestellt ist. Und dass Betriebe

wie das DRK Krankenhaus auch groRen Wert auf

J' die Kontrollen legen und so eine Transparenz schaf-

I

I

Wichtig, dass
Betriebe Wert auf
Kontrollen legen

_ fen. Denn das ist vor allem'in so sensiblen Berei-
chen wie einem Krankenhaus wichtig. Dort, wo wir
als Patienten besonders auf einen guten Umgang
mit Lebensmitteln und deren Verarbeitung angew1e»
sen sind, Das schafft Vertrauen.

Michael.nordhoff@drk-kh-alzev.de

Von Lili Judith Oberle

ALZEY. Erst Wurst, jetzt Gemii-
se. Wahrend in Siidhessen nach
dem Skandal bei Wilke im Jahr
2019 jetzt ein weiterer Lebens-
mittelbetrieb und das dortige
Veterindramt negative Schlag-
zeilen machen, gibt es ,liber
dem Rhein“, in Alzey und dem
Alzeyer Land, wenig Grund zur
Sorge. Ein Aspekt: Das Veteri-
ndramt sei, wie die Kreisver-
waltung mitteilt, gut besetzt,
Im betroffenen Betrieb in
Gernsheim hingegen, hitten
Lebensmittelkontrolleure we-
gen der Pandemie und anderer
Aufgaben den Betrieb zuletzt
. 2019 kontrolliert - obwohl

eigentlich zweimal jahrlich hat-
" te kontrolliert werden miissen.

In Landkreis Alzey-Worms
sind laut Kreisverwaltung alle

Stellen.gemdf des Stellenplans

besetzt. Das, bedeutet, in der -

Lebensmitteliiberwachung sind
derzeit sieben Lebensmittel-
. kontrolleure und sechs Amts-
tierdrzte beschiftigt. Seit An-
“ fang April sei zwar eine der sie-
ben Stellen vakant, sie soll aber
“bereits im zweiten-Quartal die-
| ses Jahres wieder besetzt wer-
| den, teilt Anke Pipke, Presse-
‘ sprecherin der Kreisverwal-

tung, mit. Und wie oft werden

die Betriebe kontrolliert? Das le-
| ge man fest, indem man die zu
"kontrollierenden Betriebe in Ri-
sikokategorien einteile; erkldrt
sie weiter. So befinde sich zum
Beispiel eine gut gefiihrte, Grof3-

lich in Risikoklasse sechs und
wiirde einmal im Jahr kontrol-
liert. Ein Restaurant aus Kate-
gorie sieben etwa, werde nur
~alle 18 Monate ({iberpriift.
|| 'Wenn allerdings Mdngel festge-
stellt wiirden, erfolgten Nach-
kontrollen und es wiirde haufi-
ger kontrolliert.:

richtung - vor allem keine, die
Krankenhéuser, Pflegeheime,
Schulen und Kitas mit Essen
versorge, versichert Pipke, Wie
oft grundsitzlich Fille vorkom-
men, kénne man nicht bezif-
fern, Auch von Fillen, in denen

kiiche mit etwa 100 Essen tdg- .

Doch negativ aufgefallen sei,
‘hier im Alzeyer Land keine Ein- .-

Wenig Grund zur Sorge

Nach Lebensmittelskandal: Wie Kontrollen beim Alzeyer Veterindramt und dem DRK Krankenha us ablaufen

Im DRK Krankenhaus sorgen 24 Mltarbelter in der Kuche dafur, dass die Essen fiir die Patienten nach hestimmte:n Hyglenevnrschnften :

zubereitet werden.

falsch mit Lebensmitteln umge:
gangen wird, sprich vergessen
wird, Lebensmittel zu Wwa-
schen; sie nicht richtig zu erhit-
zen und dadurch Bakterien

oder Viren ausgeldst werden,’

hat die Kre]sverwa]tung keine
Kenntnis.

Solche oder dhnliche Inféktio-
nen kennt aber der Kaufmanni-

sche Direktor des. DRK-Kran- .
- Bei uns wird alles

kenhauses, Michael Nordhoff.
In der ,typischen Jahreszeit
Anfang des Jahres”, in diesem
Jahr im Februar, machten sich
héufig Infektionen breit. Wah-

* rend diese Jiingeren eher weni-
ger ausmachten und sie bei-,

spielsweise einen Tag ;,im Ba-
dezimmer verbringen miissen”,
kidmen dltere Menschen in der
Folge durchauis auch mal ins
Krankenhaus, Auch komme es
immer mal wieder vor, dass
wahrend der Pilzsammelsaison
jemand den falschen Pilz erwi-
sche, doch das sei ,,zum Gliick"

relativ selten, wie Nordhoff er-

klart. Ebenso wie klassische Le-
bensmittelvergiftungen.

Vor allem im Krankenhaus -

achte man sehr auf Hygiene
und den richtigen Umgang mit
Lebensmitteln. Verschiedene

zemflzlerte Llefeumten behe- !

»

dokumentiert.

Richard Chandler, ) >
Kiichenchef DRK Krankenhaus

fern das DRK Krankenhaus. Er-

halte man eine Lieferung, so
wird mittels. des HACCP-Kon-

zeptes, also die griindliche Ge- .

fahrenanalyse, auch eine Sicht-
kontrolle durchgefiihrt, das
Mindesthaltbarkeitsdatum -

kontrolliert und die Temperatur
gemessen. Zudem werde.die
Klinik {iber das Jahr vom Vete-

rindramt, Fresenius und auch

einer eigenen Hygienebeauf-
tragten unangemeldet kontrol-
liert, ,,Bei uns wird alles doku-

‘mentiert”, erklart Kiichenchef

Richard Chandler, der fiir ein
24-kopfiges Team in der.Kiiche
verantwortlich ist. Eier gibt es

-zum Beispiel keine in der Kii-

che des DRK-Krankenhauses.
,Lediglich 10-Minuten-Eier, die

zuvor pasteurisiert -wurden®,

meint Chandler. Und {iberhaupt
ist vieles schon vorbereitet. -
Obst und Gemiise werde bereits
gewaschen angeliefert, der Sa-
lat ist schon geputzt, gewa-
schen und geschnitten. Zudem'

‘verwende man viele Conve-

nience-Produkte, beispielswei-
se Fleisch oder Fisch; das zuvor
zubereitet und tiefgefroren ist..
,Pommes schnitzt hier bei uns

* niemand mehr selbst“, sagt Mi- .

chael Nordhoff, Er erklért auch,
dass man anhand von Riick-

-stellproben aus jedem Essen,

Archivfoto: epd

was zum: Patienten gehe, nach-
vollziehe:n und die Klinik am

“Ende auc:h ,beweisen“ konne,

dass das . Essen gut gewesen sei,

“was man .den Patienten bereite..

Dass es |das zweifelsfrei auch
ist, besté tigten dem Kaufmin- y

_nischen IDirektor die Testergeb-

nisse dei: letzten Jahre. , Wir
hatten in den letzten Jahren le-
diglich g eringfiigige Méngel",
erkldrt er* und fiigt hinzu, dass
es sich dejbei nicht etwa um Le-
bensmmxel sondern um Klei-

'mgkelten iwie Risse in den Flie-

senin de r Kiiche gehandelt ha-

“ be, die di rekt beseitigl wurden.

Insgesa.mt, das weiff auch
Nordhoff", $ei ein Fall aber na-

Jtiirlich nje ganz auszuschlie-

Ren. Doch bis heute sei es im
DRK Kraiakenhaus, soweit sich

Nordhoff! erinnert, noch nie

vorgekonijymen, dass einem Pa-
tienten o der Mitarbeiter etwas
Verdorbeines serviert wurde, '
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«Wenig Grund zur Sorge"



